
Aperitivo di benvenuto

Finissima di polipo su letto di rucola
Insalata di seppioline aromatizzate all’arancia

Crostini di polenta con purè di merluzzo

Tagliolini con frutti di mare e zafferano

Moscardini fritti con verdure pastellate

Zabaglione al moscato con biscotti alla cannella
Caffè

Aperitivo di benvenuto

Carpaccio di pesce spada alla mediterranea
Fagottini di cernia in crosta

Involtini di melanzane al cuore tenero
con peperoni in agrodolce

Canapè ai fegatini di vitello e cipolla di Tropea

Risotto con salsiccia e zucca
Ravioli al salmone affumicato 

con burro versato e erba cipollina

Costine di cinghiale al sivet con purea
Sorbetto al limone

Calamari farciti con ricotta e scampi

Dolce Natalizio con salsa allo zabaglione
Caffè

Vigilia 

di Natale

Pranzo 

di Natale

€ 25,00 (bevande escluse)

€ 38,00 (bevande incluse)

Piano Bar e animazione con Lucia Longo, brindisi di mezzanotte con spumante e panettone compresi
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Aperitivo di benvenuto

Lingua di vitello alle mele, mandorle e uvetta
Conchiglie con code di gamberi in salsa aurora

Quiche di carciofi con fonduta di toma della Valle Sacra
Cotechino in crosta con patate lesse e lenticchie

Pizzoccheri al ragù di capriolo
Risotto allo champagne e ostriche

Sorbetto al limone

Filetto di vitello in salsa tartufata
con patate novelle al rosmarino

Semifreddo al torrone con salsa al cioccolato
Caffè

€ 50,00 (bevande incluse)

CASCINA 
MARCELLINA
Tel. 0124 699879 CINTANO

gi  Per la vi lia di Natale
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